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귀하의 제과제빵 공장에서 AutoJet 1750+ 스프레이 제어 시스템을 사용하여  

코팅과 윤활 작업을 자동화하는 것은 어렵지 않은 결정입니다. 이 시스템은 

크기가 작고 사용하기 쉬우며, 유지보수가 용이하고 투자비용이 적습니다.

그러나, 자동화해야 하는 가장 강력한 이유는 그 결과 때문입니다.

AutoJet 1750+를 사용하면 다음과 같은 비용 절감과 이점을  

기대할 수 있습니다:

• 코팅 및 윤활유 낭비/사용 감소 – 최대 80%

• 유지보수를 위한 다운타임 감소 – 최대 70%

• 품질 향상 – 폐기물 및 스크랩이 최대 50% 감소

• 생산성 향상 – 산출량 최대 5배 증가 

제과제빵 산업 공정에서
AUTOJET® 스프레이 제어를 통한 
큰 비용 절감 & 신속한 ROI

결과에 대해 자세한 내용이 궁금하신가요?

콘 시럽으로 케이크 받침판 코팅

한 제과업체는 케이크 고정을 위해 받침판에 콘 시럽을 도포하는 것과 관련된 문제를  

해결하기 위해 기존의 코팅 시스템을 AutoJet 1750+ 스프레이 시스템으로  

교체했습니다. 이 시스템은 이류체 미세분무 노즐을 사용하여  

가열된 시럽을 낭비 없이 받침판에 도포합니다.

이점:

• 콘 시럽 사용 50% 감소

• 스크랩 90% 감소

• 노동력 75% 감소

• 연간 예상 절감액: $156,000

투자 비용 회수 기간: 2개월 AutoJet 1750+ 
스프레이 제어 시스템

트리거 
센서

PulsaJet® 이류체 미세분무
스프레이 노즐 시럽 

가열 탱크
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AUTOJET® 1750+ 스프레이 제어 시스템 결과

방부제 도포

방부제(소르브산칼륨)로 케이크를 얇게 수동 코팅하는  

한 베이커리 회사는 AutoJet 1750+ 스프레이 제어  

시스템으로 방부제 도포 작업을 자동화했습니다. 시스템은  

케이크가 있는 경우에만 분사하도록 노즐을 트리거합니다.  

방부제는 낭비를 최소화하는 균일하고 일관된 방식으로  

케이크에 바로 도포됩니다. 

이점:

• 불균일한 도포로 인한 제품 스크랩 감소

• 과다 도포 및 유출로 인한 보존제 낭비 감소

• 노동력 감소 – 작업자를 다른 업무에 배치

• 연간 예상 절감액: $60,000

투자 비용 회수 기간: 8주 미만

향료 첨가 

AutoJet 1750+ 스프레이 제어 시스템을 설치하기 전까지  

컨베이어 위의 쿠키를 버터 향료로 코팅하는 것은 대형 상업  

제과업체에게 시간 소모적이고, 많은 낭비가 발생하는  

공정이었습니다. 이제 쿠키가 스프레이 지점을 통과하면,  

적절한 양의 버터가 도포됩니다. 시스템은 코팅 일관성을  

보장하기 위해 컨베이어 라인 속도에 따라 도포량을 자동으로  

조정합니다. 

이점:

• 향료 사용 20% 감소

• 스크랩 40% 감소

• 다른 업무에 작업자 배치

• �한 대의 이동식 시스템이 라인에서 라인으로 이동하여  

여러 대의 시스템을 구매할 필요가 없습니다

• 연간 예상 절감액: 라인당 $15,000

투자 비용 회수 기간: 9개월

AUTOJET 1750+ 

스프레이 제어 시스템의 

대표적인 어플리케이션

• 항균제

• 계란물

• 필링/토핑

• 향료

• 글레이즈

• �항곰팡이제/방부제

• 오일 

• 이형제

PulsaJet®  
전기-구동식 

스프레이 노즐

AutoJet 1750+ 
스프레이 제어 시스템

AutoJet 1750+ 
스프레이 제어 시스템
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스프레이 노즐

스루-빔 
센서


