
スナック菓子メーカーが自動スプレーシステム導入によって

製品品質改善と稼働費約42万円の削減

問題： 

某焼き菓子メーカーでは、ポテトチップを焼き上げる前に、製品外観と風味を
維持する目的でひまわり油を微量で均一にコーティングすることを課題として
いました。一流体ノズルで油を噴霧する前に液圧にエアーを注入するという、
自社で設計されたスプレーシステムを使用していました。しかしこのシステム
では、不規則なスプレーで油の無駄も多く製品品質の問題も残り、また毎日メ
ンテナンスを要するものでした。

解決策： 
Spraying Systems Co.の解決策は二流体ノズルを精密に制御するAutoJet®モジ
ュラースプレーシステムによるものでした。AutoJet1550型モジュラースプレー
システムは、操作も簡単で、またエアー駆動の二重隔膜ポンプが装備されてい
ます。液体容器から高粘度のオイルを同ポンプで圧送して、1/4JAUCO自動式二
流体ノズル2台へオイルを効率よく供給します。流量の調整も非常に簡単に行う
ことができ、外部混合方式の二流体ノズルによって、コンベア上のポテトチッ
プスへひまわり油を均一にカバーさせることができるようになりました。同ノ
ズルには、オリフィスの目詰まりを防ぐクリーンアウト（清掃用）ニードルも
装備されています。
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スナック菓子メーカーが自動スプレーシステム導入に

よって製品品質改善と稼働費約42万円の削減

結果： 
AutoJet®モジュラースプレーシステムを導入することで、ポテトチップの品質、
生産量ともに劇的に改善しました。一定で均一なスプレーカバー範囲をすること
で、製品外観も改善し、廃棄率もこれにより大幅に低減しました。また、コーテ 
ィング工程におけるオイルの消費量も削減でき、メンテナンスによる休止時間も
大幅に削減されました。（以前のシステムのメンテナンスで要していた1日約2時
間の作業が同システムの導入により不要となりました。）オイル消費量の削減、
生産量の増加、およびメンテナンス時間の削減により、1か月に合計42万円以上
を節約できるようになりました。システムの導入コストも数か月以内に償却でき
ました。 

システムの詳細

1/4JAUCO自動二流体ノズルを2台使用して、
コンベア幅全体をカバーします。1分間に
最大180サイクルを有するエアー駆動式ノ
ズル方式で、内蔵されたクリーンアウト
ニードルで目詰まりを防ぎます。

AutoJet1550型モジュラースプ
レーシステムは、液圧及びアト
マイジングエアー圧を調整し
て、スナック菓子へ定量のひま
わり油をコーティングします。
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